Indispensable ',

Ces petits désde |}
chévre sont trés

pratiques pour rehausser

le goiit de vos salades d’été.
Ils existent aussi en version
aromatisée: ail et fines
herbes, provenczle

et tomate/basilic.

Dés de chévre, 2,10€

(le sachet refermable de 135g),
Soignon.

uisine:

-, c'est si facile !

2. Dés de chévre
% Marinas dans I'huile
dolive avec all, basilic
et p@pites de tomates
confites, ls sont préts
pour I'apEra, pour
parfumer une salade
ou des pates.

% Soignon, 2,12€ les
135 g (GMS).







